—— SREDNJA SOLA
— ZATRZENJE IN DIZAN
—— MARIBOR

Deecember 2020

KO ZADISIJO SKORAJSNJI PRAZNIKI ...

BoziC je Cas domacCih okusov in druzenja ob dobro zalozeni
mizi. Je pa to tudi priloznost, ko si lahko vzamemo veC Casa
za kulinariCno ustvarjanje in za to, da svojim najblizjim
pripravimo nepozabne gurmanske izkusnje.

In prav vonj po domacCem je tako znacCilen za ta Cas v letu.
Ko iz kuhinje zadi$i po cimetu, stopljenem maslu, citrusih
in sladkih pekovskih dobrotah, vemo, da so prazniki. In ko
se naSe brbonCice razveselijo okusa po ore$Ckih, maku,
skuti, marcipanu, medu in suhem sadju, se $e z veCjim

nasmehom podamo novemu letu naproti.

Mentorici Solskega glasila: Sara BabiC in Janja HrnCiC
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' GRADU IN LJUBLJANI ...
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Pripravila: Anissa Tisa Hudin

|’wi je najpomembnejSi bozicni dan 24. december. Takrat se
zbere vsa druzina in pripravi 12 jedi, ki predstavljajo 12 mesecev v
letu ter naj bi prinesle sre¢no, bogato in uspesno novo leto. Med
tradicionalnimi jedmi so ktciukai in makovo mleko, nekatere druge
jedi pa se razlikujejo od druZine do druZine.
Loretina mama vedno preveri, ali je jedi res dvanajst, saj naj bi
njSe stevilo lahko pomenilo slabo leto. Loreta pa opaZa, da ta
tradicija pocasi izginja.
|z otroStva se spominja tudi zanimivih obiCajev jasnovidnosti.
Mizo so prekrili z belim prtom, pod katerega so poloZili seno.
se je druzZina zbrala, je vsak potegnil eno bilko, najdaljsa
a naj bi napovedala najdaljSe Zivljenje. Pogost je bil tudi
obiCaj kapljanja voska v skledo vode, kjer so iz strjenih oblik
sklepali, kaksna prihodnost jih Caka.
Bozicna vecerja je za litovske druzine zelo pomemben in ¢aroben
cas. Nekatere druZine pripravijo tudi kroZznik za pokojne ter se
spominjajo lepih trenutkov z njimi, kar veceru doda posebno toplino.
" Na boziéni veéer ljudje praviloma ne zapus&ajo doma, saj je to dan,
namenjen druzini in miru. Naslednji dan, 25. decembra, pa se
odpravijo v cerkev, obisCejo sorodnike in prijatelje ali pa se udelezijo
praznicnih zabav.
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Vsak Cetrtek zveCer se v plesni dvorani plesne

sole Pingi zberemo dijaki 4. in 5. letnika, ki se Skupni koraki, skupne zgodbe
pripravljamo na svoj maturantski ples. Ceprav gre

na prvi pogled za uCenje plesnih korakov, se v Maturantske vaje niso le plesna priprava,
resnici dogaja nekaj veC — ustvarja se vzdugje, ki temveC tudi druzabni dogodek. Dijaki se
zdruzuje disciplino, zabavo in priCakovanje med vajami povezujemo, spoznavamo nove
velikega dne. sosolce in gradimo prijateljstva. Skupno
Ob zaCetku vaj se prostor napolni z glasbo, uCenje figur zahteva f%POtl'PeﬂjiVOSt in
smehom in zivahnim pogovorom. Nekateri dijaki sodelovanje, kar i'e_pf“\jlob(\fuwek skupnosti.
samozavestno stopijo na parket, drugi Se iSCejo Pogosto se zgodi ‘

pravi ritem, a vsi skupaj ustvarjamo posebno nadaljuje se ob]
energijo. Na$ plesni uCitelj g. Rudi Kocbek dodatno pove )68
poskrbi, da vaja poteka organizirano, hkrati pa Ve

dovoli sprosCenost, ki jo dijaki Se posebej cenimo.

Cetrtkovi plesni veCeri so veC kot le priprava na

maturantski ples. So prostor, kjer se prepletajo

disciplina in zabava, kjer nastajajo spomini in

prijateljstva, ter kjer se dijaki uCimo, da je uspeh

Ko bo napoCil veliki veCer, bo vsak korak na plesisCu

rezultat skupnega truda.

nosil zgodbo vaj, smeha in nepozabnih trenutkov. |

obrat Valéka bo spomin na ure Vaj , vsak

odraslost. Ples, ki ga bomo odplesali pred starsi,

Za mnoge dijake bo to tudi simbolni pr

napre] Cetrtkov1 VeCerl Va]

Cas, ko se je resnost o)




Bozicni cas je popoln za druzenje s prijatelji ali druzino
ob dobrih filmih. Nekateri so ze skoraj obvezni del
praznikov, drugi pa prinasajo smeh, romantiko ali
praznicno vzdusje. Tu je nekaj bozicnih filmov, ki jih

mladi ne smejo zamuditi:
J L Sam doma - brez te

bozicne klasike skoraj ne

2. How the Grinch Stole  9re! Kevinin njegova
Christmas - zgodba o domisljija Se vedno zabavata
zelenem Grinchu, ki odkrije ~ N°V€ 9eheracije. |
pravi smisel praznikov, je
priljubljena med mladimi.

3. Elf - zabavna komedija o

Bozickovem »¢lovekoliku« A
pomochniku Buddyju, ki iSce svoje
mesto v svetu.

4. Let [t Snow - romanticna
bozicna komedija po
priljubljeni mladinski knjigi,
polna prijateljstva in
praznicnega vzdusija.

A



Pripravila: Sara Babi¢

MODNI HIT LETOSNJE ZIME —
ZAMET

Zamet je totalni MST HAVE kos Zime 2025
Mehko, blescece in udobno - kat da bi nosil(a)
najleps objem Ngjstniki ga furano na vse
nacine: od oversized puloverjev do mini topov,
ki se svetijo pod lucni kot disko krogla. Ko

obleces zanet, 9 avtomatsko balj glam nalo
skrivnosten in cisto filmski. To je material, ki

krici: “Opazi mel”, hkrati pa te greje bolj kot
najbajs hot chocolate Zima 2025? (sta
zametna pravijica
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RIPOROCILO
OBISK &

Samo dobro eno uro v
iz Maribora, nas pri nasi juzni
sosedi pricaka prekrasno
prazniCno okraseno mesto
Varazdin (kjer bo advent
trajal vse do 6. 1. 2026).
Varazdin zadnjih nekaj let
vedno znova pozitivho
preseneti. ObiS¢eS lahko
drsaliSs€e, panoramsko kolo,
spijeS kakSnega kuhancka,
se okrep¢as s fritulami,
germknedli in ostalimi
specialitetami po ugodnih
cenah. Od 6. 12. 2025, se bo
vsak dan ob 16:30 po zi
spustil tudi BoziCe
Rudolfom.




SESTAVINE

200 g zmehcanega masla

100 g sladkorja

1 veliko jajce

1 rumenjak

1 zlicka vanilijevega ekstrakta
drobno naribana lupinica ene
limone

4 zZlice mleka

80 g mletih mandljev

380 - 400 g moke

1 Scepec soli

220 g marmelade

sladkor v prahu za posip

LINSKI PISKOT]

PRIPRAVA

testo. V

skledo
presejemo moko in jo zmesamo s soljo. V

Najprej pripravimo

drugi skledi z elektricnim mesSalnikom
penasto umesamo zmehcano maslo in

sladkor. Primesamo jajce, rumenjak,
vanilijev ekstrakt, mleko in Ilimonino
lupinico. Nazadnje dodamo se mlete

mandlje in moko. Na hitro pregnetemo, da
dobimo gladko testo, ki ga zavijemo v
prozorno folijo za zivila in za 30 - 60 minut
polozimo v hladilnik.

PekaC za piskote oblozimo s papirjem za
peko. Pecico segrejemo na 180 stopinj
Celzija. Testo, na rahlo pomokani delovni
razvaljamo priblizno 3 mm
debelo. S pomoc¢jo modelcka izrezemo

povrsini,

kroge (roZice). Polovici krogov, z manjsim
modelckom v sredini, izrezemo krogec
(lahko uporabimo modelcke razlicnih oblik
- srcek, zvezdica, rozica ipd.).

Piskote zlozimo na pripravljen pekac. V
predhodno ogreti pecici jih peCcemo 12 - 15
minut. Ko se po vrhu svetlo rjavo obarvajo,
jjh vzamemo iz pecice. Previdno jih
prelozimo na mrezico in ohladimo. Piskote
brez luknjic premazemo z marmelado,
piSkote z luknjico pa potresemo s
sladkorjem v prahu. Z njimi pokrijemo, z
marmelado premazane, pisSkote.
Pripravljeno pecivo zlozimo na kroznik ali
pladenj in postrezemo



| . Potreboval/a bos: & . Potreboval/a bos: J==

f POSTOPEK PRIPRAVE: H
V vedji skledi zmesajte tekoCe sestavine: jogurt, mleko, rastlinsko olje, beljake, \
limonin sok in kis. MeSanico pustite stati nekaj minut.

V drugi skledi zdruzite suhe sestavine: moko, kakav v prahu, sodo bikarbono in |

I sladkor.

TekoCo meSanico pocasi vlijte k suhim sestavinam in nezno premesajte z rocno

I metlico, da se sestavine povezejo.

Testo enakomerno razporedite v pekac za mafine, oblozen s papirnatimi modelcki.

I Mafine pecite v predhodno segreti pecici pri 180 °C priblizno 20 minut. Ko so
peceni, jih pustite, da se popolnoma ohladijo.

V skledi zdruzite kremni sir, svezo smetano in sladkor v prahu. Stepajte, dokler ne

I dobite gladke in kremaste teksture.

Glazuro razdelite na tri dele. Prvi del obarvajte z rdeco jedilno barvo. Drugi del

| obarvajte z zeleno jedilno barvo. Tretji del pustite belo za detajle (cofke in |
snezinke).

\. Napolnite dve dresirni vrecki z zvezdno konico — eno z zeleno glazuro in drugo z ;
b

rdeco.
oy Yy



GrinC piskoti

SESTAVINE

300 g vecnamenske moke *
300 g sladkorja v prahu (razdeljenega)
1 Zlica pecilnega praska *
% cajne zlicke soli +

120 g masla, zmehcanega in narezanega na kocke
2 veliki jajci

e
1 Zlica vanilijevega ekstrakta¥
Zeleni gel barvilo za Zivila (po Zelji)
60 g koruznega skroba + +
Rdeci srcki iz sladkorja ali bagmbonck +
POSTOPEK +

Pecico segrejte na 175 °C in oblozite dva pekaca s papirjem za peko. V veliki skledi z
metlico zmesSajte moko, 200 g sladkorja v prahu, pecilni prasek in sol. Maslo narezite
na zlice in koScke dodajte v meSanico moke.

Dodajte jajca in vaniljev ekstrakt. Mesajte z elektricnim mesalnikom na srednji hitrosti,
dokler se sestavine ne povezejo. Po zZelji dodajte 2 kapljici zelenega gel barvila in
mesajte, dokler ni testo enakomerno obarvano, brez belih prog.

V manjsi skledi zmesajte koruzni skrob in preostalih 100 g sladkorja v prahu. Zajemite
testo z zZlico (priblizno 1 Zlice na kroglico) in oblikujte kroglice med dlanmi.

Kroglice povaljajte v meSanici koruznega sSkroba in sladkorja v prahu, dokler niso
popolnoma prekrite. Kroglice polozite na pripravljen pekac, razmaknjene priblizno 7
cm, in jih rahlo sploscite. Piskote pecite 12 minut, dokler se ne zacnejo razpokati in so
rahlo zlato rjavi na dnu. Takoj po peki na sredino vsakega piskota pritisnite srcek iz
sladkorja ali cimetov bomboncek. Piskote prestavite na resetko in jih pustite, da se
popolnoma ohladijo. Hranite jih v nepredusni posodi pri sobni temperaturi do 1 tedna.






Kako se spominjajo svojih

praznovanj bozica kot otroci?

Moji spomini na bozi¢ so zelo lepi. Ceprav je bilo vsega bolj malo, je tisto,
kar je bilo, pomenilo veliko.

Ves mesec smo se otroci veselili tistih lepih dni. 1z gozda smo prinesli
jelko in jo doma lepo ter skrbno okrasili. Takrat se ni bilo blescecih
barvnih luck. Bili so le bomboni, zaviti v barvni papir, in okrogli keksi. Z
nitko smo jih obesili na jelko in tu in tam kaksno svecko. To je bilo za nas
otroke carobno.

Pod jelko ni bilo dragih daril, nic blisca, kot ga je zdaj prevec. Bilo je
skromno in srcno. Najpomembneje je bilo, da je bila druzina skupaj, in to
nam je pomenilo najvec. Takrat so imeli prazniki Se resnicen pomen; zdaj
je vsega prevec in ni vec tiste carobnosti. Bili smo veliko bolj srecni.
Bozic je bil zasnezen, kar je dalo Se vecji car vsemu. Otroci smo bili
skromni in zadovoljni z vsem. Nismo si zZeleli dragih daril, ampak srecne
druzine. Tega je pa zdaj, na zalost, vedno manj. Vcasih si zelim, da bi se
vrnili tisti stari, lepi casi, a to so le Zelje. Ostali so prelepi spomini na te
case, ki se jih bomo vedno radi spominjali.

Zelim si, da bi tudi danasnji otroci doZiveli pravi pomen praznikov, da bi
spoznali, da to niso samo bogastvo in blisc, ampak drobne pozornosti, ki
ti ostanejo v srcu.

ga. Marjana Malajner

= ™.



.. Pri nas smo bozicno drevo krasili dan pred bozicem.
Tradicija je bila, da sva z ocetom tri dni prej odsla v
gozd, kjer sva izbrala smreko, ki je nato stala v nasi
dnevni sobi. Za okrasitev nismo imeli elektricnih luck,
ampak smo drevo okrasili z bomboni in svecami. Pri
okrasevanju je bila vedno prisotna mama, saj nam je
dajala natancna navodila, kako moramo smreko
okrasiti.

Na bozicno jutro smo otroci odsli pogledat, ali so pod
smreko darila. Ta so bila skromna, a so nam zelo
veliko pomenila. Bozicna vecerja je bila nekoliko
obilnejsa, vendar ne tako kot v danasnjih casih. Najbolj
pa smo cenili druzenje z druzino. Ker je bilo v tistih
casih snega v izobilju, je bil vsak bozi¢ bel. Bozic smo
zelo cenili.

g. Srecko Majhenic
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NEKOC V CASU BOZICA IN
NOVEGA LETA

Bozica in novega leta se ne spominjam
prav dosti. Za bozic sem hodila z babico
k polnocnici. Oce je cez dan v gozdu
poiskal smrekico. Okrasili smo jo z/
bomboni, keksi in luckami; to so bile
majhne svece s pritrdilom za na vejico.
Bila je res lepa - a scasoma vedno bolj
prazna. Ostale so le se svecke, kekse

bombone pa smo postopoma pojedli.

pomnim se, kako smo pred bozicem
ribali tla, brisali prah in kako je bilo
_top[é v izbi, kjer je stala smreka. Ne
spomnim se, da bi starsi kaj pustili pod
smreko. Novega leta pa nismo
praznovali; sli smo v posteljo kot vsak
dan. Le starej$i so se druzili. Tudi ko .
sem imela svoje otroke, ni bilo kaj
drugace. Za bozic smo jim poklonili
kaksno malenkost - lizalko, nogavice,
cokolado .. Za novo leto pa smo kaj
spekli.

Najbolj toplo mi je pri srcu, ko vidim
otroka, kako je srecen, ce dobi rokavice
ali pulover. Pomembni so srcnost, stisk
roke, objem in mirno zivljenje.

babica Slavica
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Babi je povedala, da ...

Z veseljem smo pricakovali praznike. V mojih otroskih letih predvsem
Miklavza. Ze nekaj dni pred praznikom smo bili z bratom in sestro zelo
pridni, da nas ne bi prevec prestrasil in da ne bi dobili prevelike sibe.
Darila so bila skromna. Pomaranca, kaksen bombon in piskoti, ki jih je
spekla mama. Pred bozicnimi prazniki je oce poskrbel za drevescek. Dan
pred bozicem smo postavili smreko, nanjo smo obesili nekaj bombonoy,
zavitih v zlat, srebrn ali rdec papir. Mama je spekla medenjake in
pripravila skromno vecerjo. Bili smo veseli, da smo bili skupaj. Igrali smo
se - clovek ne jezi se. Nato smo se odpravili k polnocnici. Za darila nismo
imeli velikih pricakovanj. Vsak je dobil cokolado in bili smo zadovoljni. V
tistih casih je bila tudi narava bolj radodarna s snegom. S sankami smo
se odpravili na sosednji hrib, brat pa s plezuhom. Domov smo prisli
premoceni in premrazeni, toda bili smo dobre volje in nasmejani. Mama
nas je cakala s cajem in piskoti. Z leti sta se brat in sestra odselila, toda
za bozic smo se vsako leto zbrali v druzinskem krogu, obujali spomine in
bili veseli, da smo skupaj. Casi se spreminjajo in s ¢asom tudi navade.

ga. Dragica Tomazic
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Bozic, eden najvecjih cerkvenih praznlkov je ble&ptroke
pravo dozivetje. Pred praznikom so se pekli domagikeksi
razliénih oblik, bel kruh in potica. Ata je poskrbel%a
smrecico - bozicno drevo, ki smo ga v glavhem okrasili
otroci. Imeli smo nekaj okraskov - bombice, v glavhem
pa smo obesili kekse, bombone, zavite v okrasen papir,
ter drobna jabolka. To smo poceli na sveti vecer, 24.
decembra. Ves vecer smo nestrpno cakali vecerjo, ki jo je
pripravila mama. Medtem smo otroci postavljali jaslice in
pritrjevali svecke na veje, ki smo jih prizgali med vecerjo.
Po vecerji smo odsli k otroski polnocnici. Ko smo se vrnili
domov, so nas pod drevescem ze cakala darila. Za bozic
smo odsli k masi, sledilo je kosilo in popoldansko
pocivanje. Danes je vse drugace - razsvetljeno in
okraseno je Ze ves mesec pred praznikom.

ga Magdalena Salamon




Lepa misel leti z neba:
Bela je, lahka in vesela !
Plese v krogih, sem in tja,
in prinasa radost nam vsak dan.
(Bina Stampe Zmavc)

Naj bodo prazniCni dnevi navdihujoCi in polni lepih misli,
leto 2026 pa radodarno s sreCo, zdravjem in priloznostmi za
ustvarjanje.

Dijaki in zaposleni SSTD z ravnateljico Tanjo Lakose




