" NASREDNJI $OLI ZA

Solsko leto

2023 /2024
"o TRZENJE IN DIZAJN JE

Stevilka 2

»FAFNI«

Sara Babié, uéitcﬁica in

svctovalna clelavka
Uvodni nagovor

Druga Stevilka glasilaje tukaj, za vas!
Folni novih idcj, kreativnosti in znarja,
ki ga %limo Prcnesti na nase dijake.
Dogaja se, zares se dogaja. Na
ﬁotogra%i desno silahko ogledate
kako izg!cc{a Solska avla skozi veliko
stekleno okno iz Mladinske ulice
(Ponoé), kije eno izmed oPaznejéilﬂ
rezultatov 3¢ ne povsem dokontine
prenove. Dijaki so pa naravnost
navduseni nad novimi barvnimi vre&mi v

solski avli. Fro-jcict TOF UG:TEU

jc v novembru na naso Zolo Privabil 3e

dva nova TOF uéteba.

Mentorici Solskega glasila: Eva Bo#it Kac in Sara Babit

Druga Stevilka éolskega glasila v

Sprotno obvestamo o vsem, kar se Pri
letoérjem letu, Pocl zdaj Ze znanim nas clogaja, zato nas sPremBaj na
Faccbooku, na Instagramu terna
Ti‘(To‘(u, iﬂ'er nas najc]eé Pocl Profzi]om
Frojekt TOF UC]TEU (»zvezde so trzcrjcindizajnmaribor. T ako ti nobena

Uéff@j’l///ﬂ ucv‘/tej/so Zvc‘zc/c«)Je v Polnem novicka in clogoc]ek iz nase sole, ne bo

imenom,je Precl tabo. Kéj) naj reCemo

drugega kot: Pes’croje, clogaja sel

teku, vet pav nadahevanju. usel.

—— SREDNJA SOLA

—— ZA TRZENJE IN DIZAJN
—— MARIBOR

SSTP Maribor in lvo Boscarol v

Mercatorju pri¢arala zimsko

TOP 5 praznicnih pesni
Projekt TOP UATELY P P
Pri nas sta bila PP akvobat Pomen

Gaiman in komedjjant Tade] Tos. pravijico

Glasbeno in estetsko obarvana dneva
Eva Boiil Kac

Zimzelene in velne... Uganes katere?

Sara Babi¢

Dgakc sta oGrala in navdala z

ﬁvﬁenjskimi nasveti...

Stran 2

Frojckt TOF uétch obrodil uspesno

sode]ovanje...

Stran 3

Ziva tHabjaniZ
Marial—w Careg) Wham, A!Fl

Stran 5



TOP UCITELJ < Pomen Gaiman (untingdeviy in Tadej Tod

Fripravila: Sara PBabit

V novembru 2023, sta Sredwjo 2olo za trienie in dizam Waribor, obiskala vova dva TOP ulitelja — to sta bila
Domen Gaiman, eden izmed ustanoviteliev akrobatske skupive Duvking Devils v kreativi direktor DD
Studios, ter komedijant, humorist in va sploh Zlovek tisoferin talentov, Tade) Tod. Dijake sta opremila =
besedami poguma, razmisljavja izven okvirjev in mislimi, naj vikoli ne izgubijo iskrice v oteh, ko ngotovijo/wajdejo,

kaj je njihova Zivlenjska strast,




$STD Maribor in Ivo Boscarsl v Mercator centru pricarala zimsko

pravijics
FriPravila: [ va Boié K ac

\/soéoto, 2.712. 2023, scjc v
Mercator centru Maribor, odvil
/ooscben a/ogode/g na katerem je
sodelovala i‘ucﬁﬁrec/tja sola za t/Zv:‘/je
in c//ﬁzey'n Maribor (= g/asbcm’m/ vioZi in
Solsko stcjnico)

T udivtorek, 5. 12. 2023 smo bili tam.
7 adan jc Poteéa/a tiskovna
konferenca. (a. ravnatcj/ca jc

Prcalstav//a solo. F onovino /’6 Za/oc/ in
Za{gra/ solski bend.
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Pa za prihajajoce preznike sladka bo...
FriPravik: cha Potré in Masa Grugovnik

Frihajajo boZi¢ni Prazniki in vstop v Novo leto. Za ta éasje znaéilno, da radi razvajamo svoje brbonéice. \Vi

nadaﬁcvanju vam Preclstavhava nekaj ic]cj, kako se razvajati in ob tem ne imeti slabe vesti.

STEKLEN] FISKOTK/

Friprava:

\Vi Posodi zme3amo moko, Pecilni Praéck in sol.

V clrugi Posodi penasto stepemo zmehéano maslo in sladkor. Nato
dodamo rumenjake in vanilﬂo. Fostopno dodamo 3e moko in zgnetemo
]cPo in gladko testo.

T esto zavgcmo v Folﬂo inza 1 uro shranimo v hladilniku.

Nato ga razvaUamo iniz rjega izreZemo Piékote z marjéo lukrjico na
sredini.

Folagamojih na Pckaé) obloZen s Papirjem za Pcko in Pcéemo 8 minut
na 180° C

Medtem zdrobimo trde, Pisane bonbone. Najlaijcjih zdrobimo tako,

dajilﬁ Po!oiimo v Plastiéno vre¢ko in Potolécmo s kladivom ali vaﬁajcm.
Fo 8 minutah Pei(c v sredine Piékotov dodamo naclrobﬁene bonbone
in Peéemo Se 3 minute, da se bonboni !epo stopgo.

FPetene Pi%kotc Pustimo na Pekaéu Se par minut, da se stopﬁeni bonboni strc!go, nato Pajih Prestavimo na mreZico in ohladimo.

STOFLJENI SNEZAKI

Friprava:

\Vi Posodi zmesamo moko, Pecilni Praéek in sol.

\Vi drugi Posodi penasto stepemo zmehéano maslo in sladkor. Nato
dodamo rumcrja‘(c in vanilﬂo. Fosto!:mo dodamo ge moko in zgnetemo
lCPO, glaclko testo.

Testo zavﬂemo v Folgo inza 1 uro shranimo v hladilniku. Nato ga
razvaﬁamo iniz rjega izreZemo veéjc kroge.

Folagamojih na Pcka(vi in Peéemo 10 minut na 180° (. Pelene
Piékote ohladimo.

|z sladkorne mase oblikujemo stopﬁcn snegin ga Po]oﬁimo na Piékot.

Na marshmallows Penicc zjedilnim flomastrom narisemo nos, s

stopﬁeno ¢okolado pa oCi in usta.
FPenice Poloiimo na sladkorno maso.

Dodamo Se Pisane gumbe iz Cokoladnih bonbonov, s stopheno ¢okolado pa narisemo roke.

PRAZNIENI PISKOT!

Friprava:

Maslo in sladkor Penas’co stePemo.

Dodamo_ja_jcc, vani]ijo in melaso. Dobro Premeéamo n postopno
cloda_jamo moko, Peci]ni Praéek} cimet, ingver, klineke in sol.
Zgnetcmo glac{ko testoingaza 2 uri shranimo v hladilniku.

Nato testo razva!jamo iniz njcga izreZemo Piékote.

Folagamojih na Peka(\f) obloZen s PaPirjem za Peko in Pe(vlemo fO-12
minut na 190° (.

Petene Piékote Poﬁubno okrasimo.



BoZicna-navoleinth praznikov gnostavno ni brez...nekaterth pesni...

FriPravila: Ziva Habjanié

/. »Make my wish come true — all /

want for...« se naa/aj/ljc.

/D oznamo? Za‘gotovof [ nain
edina Mariah Carcy s skladbo
» Al [ want for (hristmas is

ﬂOU«.

2. »[ ast (hristmas /gavcﬂou my heart...«
Vetni Wham in poéojn/ Geo,fgc Michael Lyc tudi avtor skladbe.

3. »['m a/rcam/ng of a white C/7r/:5tmas e
pesem, ,éyo v or{g[na/u sicer Pojc
B/’rg C roséﬂ n /rv/ng Ber//n, £ :
a /c dodvela sto in eno Posoc/o/y/tev in : | En)ichael

C7/ iy /,v, 9. - ! K B o
mo erngso razliico. BTN, : : L A ST
3 4 b\ - _NriIstmas

1\ (x

IT'S BEGINNING TO
LOOK A LOT LIKE CHRISTMAS

+ s[t's 5eg/h/7/}zg to look a lot ke (hristmas,

pesem, ki nam je vsem znana iz lma [Jome alone s K evinom.

Or{gtha/n/avtorje ponovno 5//75 Cros[;y.

5. Veste brez katere zimzelene slovenske pesmi,
pa enostavno ni vstopa v Novo leto?
7 ako je, brez veCnega 5/’/vestrs,écga POJ/’uba,
znanega marfborskcga g/asben/éa A/J[ja /\/1}7/(?3.




